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Arbeitsauftrag SuS mixen alkoholfreie Cocktails nach Anleitung gemäss den Rezepten. 

Ziel SuS finden Einstieg ins Thema. 

Material 
• Rezepte 

• Zutaten nach den Rezepten 

Sozialform GA 

Zeit 20‘ 

 

 

 
  

Zusätzliche 

Informationen: 

• Die Menge in den Rezepten ist jeweils für einen Drink berechnet. 

• Über kiknet kann ein Degustationsset von Rimuss bestellt werden:  

https://www.kiknet-rimuss.org/deutsch/degustationsset-f%C3%BCr-schulen/ 

 

Weitere Rezepte finden sich unter: www.rimuss-strada.ch oder können 

bestellt werden bei: 

Rimuss & Strada Wein AG 

Wein- und Traubensaftspezialitäten  

Dickistrasse 1 

Ch-8215 Hallau 

  

 

Quelle (Rezepte): Rimuss & Strada Wein AG 

 

 

https://www.kiknet-rimuss.org/deutsch/degustationsset-f%C3%BCr-schulen/
http://www.rimuss-strada.ch/
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Cocktails 

 

Aufgabe: Mixt in Gruppen verschiedene Cocktails und testet die Ergebnisse! 

 

 
 

Rezept 1: Ingwer-Limetten-Drink 

 

Ihr braucht für eine Portion: 

½ Limette (Saft und Schale) 

10 cl alkoholfreier Sekt 

1 dl Ginger Ale 

Eiswürfel 

• Messer und Brettchen 

• Cocktailshaker 

• Gläser 

 

 

 

So wird’s gemacht:  

Sekt und Zitronensaft mit Eis kräftig shaken, 

mit dem Eis ins Glas geben und mit Ginger Ale 

auffüllen. 

Rezept 2: Bananen-Traube 

 

Ihr braucht für eine Portion:  

10 cl alkoholfreier Sekt 

1 Kugel Vanilleeis 

½ kleine, reife Banane 

1 Zitrone (Saft und Schale) 

 

• Messbecher 

• Messer und Brettchen 

• Mixer 

• Gläser 

 

 

 

So wird’s gemacht: 

Die Banane ganz fein schneiden. Dann alle Zutaten im 

Mixer gut mischen und servieren. 
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Rezept 3: Erfrischung „Merano“ 

 

Ihr braucht für eine Portion:  

10 cl alkoholfreier Sekt 

5 cl Ananassaft 

5 cl schwarzer Johannisbeersaft 

Eiswürfel 

Pfefferminzblätter 

• Messbecher 

• Messer und Brettchen 

• Gläser 

 

 

So wird’s gemacht:  

Alle Zutaten bis und mit Eiswürfeln in ein Glas geben, 

mischen, mit Pfefferminzblättern und Zitrone 

dekorieren.  

 

 

 

 

 

Rezept 4: Secco Hugo 

 

Ihr braucht für eine Portion:  

2 EL Holunderblütensirup 

5 cl Mineralwasser 

5 cl alkoholfreier Sekt 

2 Eiswürfel 

Pfefferminzblätter 

1 Scheibe Zitrone 

• Messbecher 

• Messer und Brettchen  

• Gläser 

 

 

 

So wird’s gemacht:  

Alle Zutaten bis und mit Eiswürfeln in ein Glas geben, 

mischen, mit Pfefferminzblättern und Zitrone 

dekorieren.  

 
 

 

 


